


El concepto beata

Es el pasta bar que viene dispuesto a democratizar y
revolucionar el mundo de la pasta fresca en Madrid bajo
los pilares de compartir, socializar y disfrutar en la mesa;
la propuesta gastronomica, casera, de calidad y hecha al
Momento, parte de una base de cocina tradicional, pero
con un toque fresco, actual y joven.

Se trata de la evolucion de la trattoria clasica italiana a una
Imagen mucho mas moderna tanto en decoracion como en
servicio rapido e interactivo con una excelente relacion
calidad precio.




Menu de grupo
Menu Amici

Tutto al centro
Mortadella Di Bologna

La verdadera mortadella de Bologna

La vita e (Straccia) bella
Stracciatella ( corazon de la burrata ) de nuestros amigos de Puglia

Croqueta Cacio & Tartufo
Croquetas de bechamel con salsa de trufa de los Abruzos, Pecorino Romano, cebollino y lardo rosa di Gombitelli

Por fin, Carbonara
Spaghetti, yema de huevo, Pecorino Romano, pimienta negra y guanciale

Dolce

Tiramisu Classico
El clasico, galletas savoiardi, crema de mascarpone, huevo y cafe

395,00€ por persona

*Incluye pan, refrescos, cerveza de grifo y vinos de la casa



Menu de grupo
Menu della Mamma

Tutto al centro
Mortadella Di Bologna

La verdadera mortadella de Bologna

Burrata Puttanesca
Burrata de Andria affumicata, pappa al pomodoro San Marzano, aceitunas, alcaparras y pesto de albahaca

Croqueta Cacio & Tartufo
Croquetas de bechamel con salsa de trufa de los Abruzos, Pecorino Romano, cebollino y lardo rosa di Gombitelli

Baldoria Pizzetta
Burrata de Andria, pesto de albahaca, tomate San Marzano, Parmigiano Reggiano 30 meses

Call me Mama
Pappardelle, ragu tradicional Napoletano de ternera y cebolla confitada 8 horas

Dolce

Que(so) locural
Tarta de queso cremosa, crema de gianduja y avellanas caramelizadas

45,00€ por persona

*Incluye pan, refrescos, cerveza de grifo y vinos de la casa




Menu de grupo

Menu Tartufo Lovers

Antipasti (a compartir)
Mortadella Di Bologna

La verdadera mortadella de Bologna

Beata Carpaccio
Carpaccio de ternera marinada, laminas de Parmigiano Reggiano 24 meses, salsa de alcaparras, rucula y pickles de pepinillos

Croqueta Cacio & Tartufo
Croquetas de bechamel con salsa de trufa de los Abruzos, Pecorino Romano, cebollino y lardo rosa di Gombitelli

Baldoria Pizzetta
Burrata de Andria, pesto de albahaca, tomate San Marzano, Parmigiano Reggiano 30 meses

Pasta (individual)

Tartufo fest
Tonnerelli servidos directamente en la rueda de queso Pecorino, trufa de los Abruzzos y Parmigiano Reggiano

g % Dolce (a compartir)

Tiramisu Classico
§ % El clasico, galletas savoiardi, crema de mascarpone, huevo y cafe

¢ 05,00€ por persona

*Incluye pan, refrescos, cerveza de grifo y vinos de la casa






